
menukaart



Brood, met knoflookmayonaise 4,95
Bread with garlic mayonnaise

Burrata, met pistache noten, vijgen en Aceto Balsamico     
(dit gerecht is ook vegetarisch te bestellen ) 12,50
Burrata with pistachio nuts and Aceto Balsamico (this dish can also be ordered vegetarian)

Rundercarpaccio, met truffelmayonaise, Parmezaanse kaas en mix van pitten  13,85
Beef Carpaccio with truffle mayonnaise, Parmesan cheese and mixed nuts

Gambas al Ajillo, in knofl ookolie gebakken, gepelde gamba’s, champignons en brood 13,85
King prawns and mushrooms in garlic oil with bread

Gemarineerde tonijn tataki, met wakame, edamame boontjes, wasabi nootjes en limoenmayonaise 14,25
Marinated tuna tataki with wakame, edamame beans, wasabi nuts and lime mayonnaise

Vitello tonnato, kalfsvlees met tonijnmayonaise, rode ui en kappertjes 13,85
Vitello tonnato, veal with tuna mayonnaise, red onion and capers 

Hollandse garnalenkroketten, met salade en mosterdmayonaise 13,65
Shrimp croquettes with salad and mustard mayonnaise

Gemarineerde rode biet en geitenkaas, met Aceto Vinagrette, noten crumble en 11,95
zoetzure rode uitjes | Marinated beetroot and goat cheese, with Aceto Vinagrette, nuts crumble 
and sweet and sour red onions 

Toscaanse tomatensoep, met een scheutje room | Tomato soup with cream 6,95

Mediterrane vissoep, met diverse vissoorten | Meditarranean fish soup 7,95

  Voor- Hoofd-
Als voor- of hoofdgerecht                   gerecht gerecht
As a starter or main course                                                  Starter Main course

Salade geitenkaas met rode bietjes, Aceto Vinagrette, noten crumble 12,50 18,50
Goat cheese salad, with Aceto Vinagrette, nuts crumble and sweet and sour red onions 

Salade Oosterse kip met avocado, lente-ui, zoetzure rode uitjes en soya/sesamsaus 13,50 20,50
Oriental chicken salad with avocado, spring onion, sweet and sour red onions and soya/sesame sauce

Salade “De Markt” met rundercarpaccio, gamba’s, pittenmix  15,50 21,50
en truffelmayonaise 
With beef carpaccio, king prawns, mixed seeds and truffle mayonnaise

Salade “Cosy” met ossenhaaspuntjes, vijgen, feta, pittenmix en  15,50 21,50
een pittige Peppadew dressing  
With Tenderloin tips, figs, feta, mixed seeds and a spicy peppadew sauce 

Salade met verse gemarineerde tonijn, wakame, edamame boontjes,  15,50 21,50
wasabi nootjes en limoenmayonaise 
Salad with fresh marinated tuna, wakame, edamame beans, wasabi nuts and lime mayonnaise

Onze hoofdgerecht salades worden geserveerd met brood en boter
Our main course salads are served with bread and butter

VOORGERECHTEN  •  STARTERS

SALADE  •  SALADS



Vegetarisch | Vegetarian
Onze menukaart gaat verder op de volgende pagina

Our menu continues on the next page >>

Brood, met knoflookmayonaise 4,95
Bread with garlic mayonnaise

Burrata, met pistache noten, vijgen en Aceto Balsamico     
(dit gerecht is ook vegetarisch te bestellen ) 12,50
Burrata with pistachio nuts and Aceto Balsamico (this dish can also be ordered vegetarian)

Rundercarpaccio, met truffelmayonaise, Parmezaanse kaas en mix van pitten  13,85
Beef Carpaccio with truffle mayonnaise, Parmesan cheese and mixed nuts

Gambas al Ajillo, in knofl ookolie gebakken, gepelde gamba’s, champignons en brood 13,85
King prawns and mushrooms in garlic oil with bread

Gemarineerde tonijn tataki, met wakame, edamame boontjes, wasabi nootjes en limoenmayonaise 14,25
Marinated tuna tataki with wakame, edamame beans, wasabi nuts and lime mayonnaise

Vitello tonnato, kalfsvlees met tonijnmayonaise, rode ui en kappertjes 13,85
Vitello tonnato, veal with tuna mayonnaise, red onion and capers 

Hollandse garnalenkroketten, met salade en mosterdmayonaise 13,65
Shrimp croquettes with salad and mustard mayonnaise

Gemarineerde rode biet en geitenkaas, met Aceto Vinagrette, noten crumble en 11,95
zoetzure rode uitjes | Marinated beetroot and goat cheese, with Aceto Vinagrette, nuts crumble 
and sweet and sour red onions 

Toscaanse tomatensoep, met een scheutje room | Tomato soup with cream 6,95

Mediterrane vissoep, met diverse vissoorten | Meditarranean fish soup 7,95

Roodbaarsfilet en gamba’s met een pittig paprikasausje  25,95
Redfish fillet and prawns with a spicy paprika sauce

Spaghetti Aglio Olio, met gamba’s, cherrytomaatjes, lente-ui en frisse salade 23,95
Spaghetti Aglio Olio, with prawns, cherry tomatoes, spring onion and fresh salad 

Tonijnsteak, gegrild met een tomaten-limoensaus 26,50
Tuna steak, grilled with tomato and lime sauce

Eendenborst met krokante Parmaham en rode Portsaus  24,95
Duck Breast with crispy Parma ham and red Port sauce

Saté van kipfilet met cassave, Atjar tjampoer, crispy uitjes en pindasaus 19,25
Chicken fillet satay with cassava, Atjar tjampoer, crispy onions and peanut sauce 

Gemarineerde spareribs met Coleslaw 23,75
Marinated pork ribs with Coleslaw

Varkenshaasspies met ui, paprika en Chimichurri 20,95
Pork tenderloin skewer with onion, bell pepper and Chimichurri

Cosy burger met spek, Parmezaanse kaas, tomaat, truffelmayonaise en Coleslaw 21,50
Cosy burger with bacon, Parmesan cheese, tomato, truffle mayonnaise and Coleslaw

Pasta Funghi met verse paddenstoelen, room, zwarte truffel, Parmezaanse kaas 18,95
(deze pasta kan ook met ossenhaaspuntjes besteld worden + 7,50)
Pasta Funghi with fresh mushroom cream, black truffle and Parmesan cheese 

(this pasta can also be ordered with tenderloin slices + 7.50)

Alle hoofdgerechten (behalve de pasta) worden geserveerd met frietjes en bijpassend garnituur
All main courses (except pasta) are served with fries and matching garnish

Vers gebakken paprika en ui in combinatie met 
ossenhaas, malse kip of gemarineerde gamba’s.
Geserveerd met bloemtortilla’s en 3 sausjes, 
zure room, knoflook- en chilisaus. 

Freshly fried peppers and onion in combination with tenderloin, 

tender chicken or marinated prawns. Served with flour tortillas 

and 3 sauces, sour cream, garlic and chili sauce.

  Voor- Hoofd-
Als voor- of hoofdgerecht                   gerecht gerecht
As a starter or main course                                                  Starter Main course

Salade geitenkaas met rode bietjes, Aceto Vinagrette, noten crumble 12,50 18,50
Goat cheese salad, with Aceto Vinagrette, nuts crumble and sweet and sour red onions 

Salade Oosterse kip met avocado, lente-ui, zoetzure rode uitjes en soya/sesamsaus 13,50 20,50
Oriental chicken salad with avocado, spring onion, sweet and sour red onions and soya/sesame sauce

Salade “De Markt” met rundercarpaccio, gamba’s, pittenmix  15,50 21,50
en truffelmayonaise 
With beef carpaccio, king prawns, mixed seeds and truffle mayonnaise

Salade “Cosy” met ossenhaaspuntjes, vijgen, feta, pittenmix en  15,50 21,50
een pittige Peppadew dressing  
With Tenderloin tips, figs, feta, mixed seeds and a spicy peppadew sauce 

Salade met verse gemarineerde tonijn, wakame, edamame boontjes,  15,50 21,50
wasabi nootjes en limoenmayonaise 
Salad with fresh marinated tuna, wakame, edamame beans, wasabi nuts and lime mayonnaise

Onze hoofdgerecht salades worden geserveerd met brood en boter
Our main course salads are served with bread and butter

HOOFDGERECHTEN  •  MAIN COURSES

FAJITAS
Vegetarisch 19,50
Vegetarian 

Kip  23,50
Chicken

Gamba’s 26,50
King Prawns

Ossenhaaspuntjes 27,00
Beef



 180 gr 250 gr 300 gr
Steak Bavette 25,95 29,50 32,95
Smaakvolle steak | Tasty steak

Rib-eye Steak  31,95
Vol van smaak | Packed with flavour

Ossenhaas  29,50 34,95 38,95
Biefstuk van de Haas | Most tender

Brochette  31,50
Spies van Bavette en Ossenhaas met ui en paprika
Skewer of steak and tenderloin with bell peppers and onion

Bijgerechten:
Side dishes:

Sauzen:
Sauces:

Champignonroomsaus | Truffelsaus | Rode portsaus | Pepersaus
Mushroomsauce | Trufflesauce | Red Portsauce | Peppersauce

Maïskolf met kruidenboter  4,95
Corn cob with herb butter

Champignons in knoflookroomsaus 5,75
Mushrooms in creamy garlic sauce

Portie friet met mayonaise 3,50
Portion fries

Frisse gemengde salade 3,50
Fresh salad

Gemengde groenten  4,50
Mixed vegetables

COSY besteedt veel aandacht aan zijn steaks. Alleen het allerbeste steakvlees van de 
Black Angus runderen wordt gebruikt! Het minstens 150 dagen genieten van heerlijk 
graan en het vrijrondslenteren op de prairies, geeft de garantie van de meest lekkere 
en malse steak, daarom serveren wij: The Best Steak in Town!

Geserveerd met bijpassend garnituur en frietjes.

STEAKS



Vegetarisch | Vegetarian

Witte chocolade ganache met mango 9,75
chutney en mango/passievrucht sorbijtijs
White chocolate ganache with mango chutney 

and mango/passion fruit sorbet ice cream 

Tiramisu met lange vingers, koffie,  9,50
mascarpone en cacao
Tiramisu with ladyfingers, coffee, 

mascarpone and cocoa

Cheesecake met een coulis  7,95
van rood fruit en slagroom
Cheesecake with red fruit coulis 

and whipped cream

Crème Brûlée met hazelnoot ijs 9,75
en slagroom
Crème Brûlée with hazelnut ice cream 

and whipped cream

Lava cakeje met gebrande walnoten,  9,95
popcorn, gezouten karamelsaus en
slagroom
Lava Cake with roasted nuts, popcorn, 

sea salted caramel & whipped cream

Kaasplankje met portstroop en  10,50
Kletzenbrood
Cheese Platter with Port syrup and “Kletzenbrood”

TOETJES  •  DESSERTS

In al onze gerechten kunnen 
de 12 allergenen voorkomen. 
Op verzoek bereiden wij graag 
een allergeenvrije maaltijd voor u.

The 12 allergens can occur in all 
our dishes. On request we will 
gladly prepare an allergen-free 
meal for you.

ALLERGENEN  •  allergens

 180 gr 250 gr 300 gr
Steak Bavette 25,95 29,50 32,95
Smaakvolle steak | Tasty steak

Rib-eye Steak  31,95
Vol van smaak | Packed with flavour

Ossenhaas  29,50 34,95 38,95
Biefstuk van de Haas | Most tender

Brochette  31,50
Spies van Bavette en Ossenhaas met ui en paprika
Skewer of steak and tenderloin with bell peppers and onion



TAPAS
Alle onderstaande tapasgerechtjes zijn los te bestellen. U kunt ook gebruik maken van ons tapas arrangement:

2 ½ uur onbeperkt tapas eten voor maar 34,95 euro!! Lekker onbeperkt genieten van 

onderstaande tapasgerechtjes voor een vaste prijs. Alleen te bestellen per gehele tafel. Vanaf 6 personen 

serveren wij een tapasmenu vanuit de keuken.

All tapas dishes below can be ordered separately, you can also use our tapas package: 

eat 2.5 hours of unlimited tapas for only 34.95. You can only choose unlimited tapas 

with your entire party. From 6 persons we serve a menu from the kitchen. Enjoy!

12. Pimientos rellenos con queso   3,95
 3 Rode zoete pepers gevuld met roomkaas
 Peppers with cream cheese

13. Charcutteria Iberica 4,75
 2 Spaanse worstsoorten, Chorizo en Fuet
 Chorizo and Fuet sausage

14. Ensalada de pollo 6,50
  Salade met kip , rode zoetzure uitjes 

en soya/sesamsausje
Chicken salad with sweet and sour red 
onions and soya/sesame sauce

15. Ensalade de atun 5,85
Salade van tonijn | Tuna salad

SOPA  •  SOEPEN  •  SOUPS 
18. Sopa de tomate 4,95
 Tomatensoep met Chorizo
 Tomato soup with Chorizo

19. Sopa de pescado 5,95
 Goed gevulde vissoep | Fish soup

TAPAS VITRINA  •  KOUD  •  COLD
1.  Pan al ajillo   4,95
 Brood met knoflookmayonaise
 Bread with garlic mayonnaise

2. Pan con pasta de aceitunas   5,20
 Foccacia met 2 soorten tapenade uit de oven
 Warm bread with 2 tapenades

4. Queso Manchego   4,60
 Spaanse schapenkaas
 Spanish sheep cheese 

5. Cabrales   4,60
 Pittige blauwschimmelkaas
 Spicy blue cheese

6. Mahon   3,95
 Spaanse volle kaas | Rich Spanish cheese

8. Boquerones alinadas 4,25
 Gemarineerde ansjovis
 Marinated anchovy

9. Jamon Serrano 5,50
 Serranoham met gebrande amandelen
 Serrano ham and roasted almonds

10. Aceitunas alinadas   4,20
 Gemarineerde zwarte en groene olijven
 Marinated black and green olives

11.  Mejillones alinadas 4,50
 Salade van mosselen in pikante marinade
 Spicy marinated clams



TAPAS  •  WARM  •  HOT
20. Patatas bravas   4,00
 Aardappelpartjes met een pittige Mojosaus
 Fried potato with spicy sauce

21. Pimientos de padrón   4,50
 Padron pepertjes uit de oven met grof zeezout
 Padron peppers from the oven with sea salt

22. Queso de cabra   4,65
 Gegratineerde geitenkaas met uienchutney
 Melted goat cheese with onion chutney

23. Nachos   4,50
 Tortillachips met tomatensalsa en kaas 
 Nachos with cheese

25. Jalapeno con queso   4,50
 3 Gefrituurde Jalopenopepers met roomkaas
 Fried Jalapeno peppers with cream cheese

26. Gambas al “cosy” 6,50
 Gemarineerde gamba’s

Stir-fried king prawns

27. Gallineta Nórdica 6,35
  Gebakken roodbaarsfilet met kruidenboter

Fried redfish fillet with herb butter

28.  Calamares Romana 6,10
 Inktvisringen in een krokant jasje met Aioli
 Fried squid with garlic mayonnaise

29. Pollo piri piri 6,00
 Kipfiletstukjes met Piri Piri kruiden
 Spicy chicken with piri piri herbs

30. Mejillones 6,00
 Mosselen in een kruidenroomsaus
 Clams baked in garlic butter

31. Nachos Pedro 5,50
 Tortillachips met tomatensalsa, 
 kaas en gekruid gehakt
 Nachos with minced meat and cheese

32.  Albondigas 7,10
 Gehaktballetjes in tomatensaus met room
 Meatballs in tomato sauce

33. Pinchos moruno 7,20
 Varkenshaasspiesjes met Chimichurri
 Skewer of pork tenderloin with Chimichurri

34. Lomo al ajillo 7,20
 Varkenshaas met knoflooksaus
 Tenderloin of pork with garlic sauce

35. Filete de hombro de res  7,95
 Rundersukade | Beef shoulder steak

36. Pollo de capricho 6,20
  Gemarineerde kippenvleugeltjes 

met sesamzaadjes
Marinated chicken wings with sesame seeds

37.  Costilletas 7,50
 Spare-ribjes met Spaanse stroop
 Ribs with Spanish syrup

39. Chorizo croqueta 4,15
 Chorizo kroketjes | Chorizo croquettes

40. Estofado de cordero 8,50
 Lamsstoofvlees | Lamb stew

41. Mazorca de maiz   4,95
 Maiskolf met kruidenboter 
 Corn cob with herb butter

42. Solomillo 8,50
 Biefstukpuntjes met oosterse saus 
 Steak tips in oriental sauce

44.  Cebolla de Figueras   4,95
 Gefrituurde uienringen | Fried onion rings

45. Tortilla Española   4,75
 Spaanse aardappelomelet
 Spanish potato omelet

46. Champinones Bachata   5,75
 Champignons in knoflookroomsaus
 Mushrooms in garlic sauce

Vegetarisch | Vegetarian



info@cosyfoodbar.nl • cosyfoodbar.nl

Per tafel ontvangt u 1 rekening. Apart afrekenen is niet mogelijk.


